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Saisonale Empfehlungen Herbst 2020
Niisslisalat

mit kross gebratenem Speck und Ei

Niisslisalat

mit Siiss-Sauer eingelegtem Kiirbis und Belperknolle
Wild Vegi Teller ....

oder wenn der Jager nicht getroffen hat
Kiirbisgnocci an fruchtiger Preiselbeersauce

mit leicht stisslichem Rotkraut, Federkohl, Kiirbis und Haselniissen

Rehriicken Filet an Portwein-Holunderbeerenjus

mit Serviettenknddel, leicht siisslichem Rotkraut
stiss-wiirzigem Federkohl und Kiirbis

Hirschschnitzel an Schalotten-Rotweinsauce

mit goldbraun gebratenen Spatzli, leicht siisslichem Rotkraut
Rosenkohl, Maroni und fruchtigem Preiselbeerapfel
Hirschgeschnetzeltes an Quittenjus

mit goldbraun gebratenen Spatzli, leicht siisslichem Rotkraut
Rosenkohl, Maroni und fruchtigem Preiselbeerapfel
Rehpfeffer

mit goldbraun gebratenen Spatzli, leicht siisslichem Rotkraut
Rosenkohl, Maroni und fruchtigem Preiselbeerapfel

Qualivo Entrecdte an cremiger Morchelrahmsauce
mit knusprigen Pommes Nature und Marktgemiise

Coupe Nesselrode
mit leichter luftiger Meringue, Rahm und Vanilleglace

Bratapfeltiramisu

Wildsaison Menii Surprise 3-Gang oder 4-Gang

Wildsaison Vegi-Menii Surprise 3-Gang oder 4-Gang

Deklaration: Hirsch, Reh: EU

Wir geben lhnen gerne detaillierte Angaben iber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten
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